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6 SALLES, GRANDE MODULARITÉ !

Notre établissement 3 étoiles met à votre disposition 5 salles de
réunion modulables d'une surface totale de 300m² pour l'organisation
de vos séminaires.

Que vous ayez besoin de la grande salle le matin, des petites salles
l’après-midi et d’une réunion plus informelle en plein air dans le parc
en fin de journée, nos équipes savent s’adapter à vos demandes.

Au restaurant, une salle pourra également vous être réservée.

Pour une journée qui commence dans la convivialité, nous
accueillerons vos collaborateurs avec un café de bienvenue et des
viennoiseries. Des pauses gourmandes peuvent être organisées tout au
long de la journée.

SALLES DE RÉUNION



SALLE DE LA
ROTONDE

GRANDE SALLE
DU RESTAURANT

4 0  p e r s o n n e s
I d é a l e  p o u r  u n  c o c k t a i l  /  
u n e  p r é s e n t a t i o n

1 0 0  à  1 3 0  p e r s o n n e s
I d é a l e  p o u r  u n  s h o w r o o m ,

u n e  p r é s e n t a t i o n ,  
u n  t e a m b u i l d i n g  i n d o o r



RESTAURANT
Une expérience culinaire authentique

pour vos séminaires
Le restaurant Les Champs d’Avaux propose une

cuisine bistronomique éco-engagée, mettant en
valeur des produits locaux et de saison,
soigneusement sélectionnés auprès de

partenaires régionaux. 
Dans un cadre élégant et lumineux, ouvert sur le
parc, vos collaborateurs pourront profiter d’une

ambiance paisible, idéale pour échanger et se
ressourcer. Aux beaux jours, la terrasse vous

permettra de savourer vos repas en pleine nature,
face à la mare aux canards.

Le Chef et sa brigade élaborent des menus
inventifs, changeant au gré des saisons. Avec une

carte courte et un engagement en faveur des
circuits courts, le restaurant reflète l’authenticité

et le savoir-faire de la région.



Formules proposées APÉRITIF /  COCKTAIL
Forfait apéritif 8€ (Kir Nantais / Cocktail sans
alcool + 3 amuse-bouche
Atelier cocktail sur-mesure
Cocktail déjeunatoire ou dinatoire 10 pièces
à partir de 15€

DÉJEUNER / DÎNER
Repas à partir de 23€ sur la base de notre
“Panier du Marché” (hors boissons)
Déjeuner / Dîner de Gala à partir de 42€
incluant les boissons

BRUNCH / SUR-MESURE
Buffet Froid et Chaud : sélection de
charcuteries, fromages, crudités, oeuf
brouillé, baguette, brioche, fruits...
Prestation sur-mesure selon votre budget
Atelier Nordique à 6,5€ / personne
Atelier du Mareyeur : Panier de 100 huîtres
n°3 = 220€ TTC



L’Hôtel Les Champs d’Avaux dispose de 44 chambres doubles ou twin, spacieuses et confortables, pour
accueillir vos collaborateurs dans les meilleures conditions. 
2 d’entre elles sont des chambres PMR, accessibles aux personnes à mobilité réduite.

Nos chambres, insonorisées et climatisées, offrent une vue agréable sur les vignes ou le jardin pour un
séjour ressourçant.

Notre établissement jouit d’un grand parc avec piscine chauffée aux beaux jours et un spa extérieur très
apprécié de nos clients. 

HÉBERGEMENT



SUR DEMANDE 
- Photocopieur 
- Fax

Greg Norman (1)
De Lorenzi (2)
Ballesteros (3)

(1) + (2)
(2) + (3)

(1) + (2) + (3)
Nick Faldo (4)
Nick Price (5)

(4) + (5)

AMENAGEMENTS INTERNES
- Ecran
- Tableaux à papier
- Vidéoprojecteur
- Téléphone (2 prises par salle)

30 m2
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40 m2
70 m2
80 m2
110 m2
40 m2
40 m2
80 m2
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SALONS Surface EN U EN STYLE CLASSE EN THEATRE

SUPERFICIE & CAPACITE des SALONS
120 personnes maximum en cocktail

nombre de personnes selon la disposition des salles
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l.Vous souhaitez visiter notre établissement ou obtenir un devis pour

votre prochain événement professionnel ? 
Contactez Ophélie, notre chargée de projet événementiel à l’adresse :

EMAIL À INTÉGRER ou par téléphone au 02 40 65 43 50.


